SPEISEKARTE

KOLVIG

by SKOVMOSE




EINE KLEINE GESCHICHTE VON KOLVIGS GAARD

Kolvigs Gaard wurde um das Jahr 1600 von Mogens Graves errichtet, in einer Zeit, in der Ribe eine der wichtigsten
Handelsstadte Danemarks war. Der Hof war von Anfang an als kombinierter Wohn- und Handelshof gedacht, in dem
Waren gelagert, verarbeitet und verkauft werden konnten. Die solide Bauweise und die zentrale Lage zeugen vom
Wohlstand der Stadt und von der Bedeutung, die Handel und Seefahrt Gber Jahrhunderte hinweg fiir Ribe hatten.

Im Laufe des 17. und 18. Jahrhunderts wechselte der Hof mehrfach den Besitzer und diente — wie viele andere
Kaufmannshdofe in Ribe — als Rahmen fir taglichen Handel, Handwerk und Familienleben. Der Hof war eng mit dem
Meer, dem Wattenmeer und dem Netzwerk der Kaufleute verbunden, die Ribe mit dem restlichen Danemark und

Nordeuropa verbanden.

Um 1850 ging das Anwesen in den Besitz von Frederik Kolvig Uber, was den Beginn einer geschaftigen und markanten
Periode in der Geschichte des Hofes markierte. Kolvig grindete hier unter dem Namen Kolvigs Gaard einen
Kaufmannshof, in dem mit Baumaterialien, Kolonialwaren und Kramerwaren gehandelt wurde. Der Hof entwickelte sich

zu einem wichtigen Handelszentrum der Stadt und spiegelte die zunehmende Internationalisierung der Zeit wider.

Frederik Kolvig griindete zudem an diesem Ort eine Zichorienfabrik. Hier wurden Zichorienwurzeln aus den
Niederlanden importiert und zu Kaffeeersatz verarbeitet — ein weit verbreitetes Produkt in den Haushalten des 19.
Jahrhunderts. Als niederlandischer Konsul und hoch angesehener Blrger von Ribe wurde Kolvig ausgewahlt, die Stadt

bei der Beisetzung von Konig Frederik VII. zu vertreten.

Die Mitte des 19. Jahrhunderts war jedoch von Ruckschlagen gepragt. Wahrend der Sturmflut von 1863 ging eines von
Kolvigs Schiffen im Wattenmeer verloren, was erhebliche wirtschaftliche Verluste zur Folge hatte. Die Niederlage von
1864 und die Abtretung von Sgnderjylland verschlechterten die wirtschaftlichen Bedingungen fir Handel und Seefahrt

zusatzlich, und 1867 musste Frederik Kolvig Konkurs anmelden.

Nach Kolvig blieb der Hof weiterhin Teil des Wirtschaftslebens von Ribe, wenn auch in bescheidenerem Rahmen.
Im Februar 1919 brannte die Zichorienfabrik nieder und wurde nie wieder aufgebaut. Danach anderte sich die Nutzung
des Hofes im Laufe der Zeit entsprechend der Entwicklung der Stadt und den wechselnden Bedirfnissen.

Heute steht Kolvigs Gaard als lebendiges Stlick Ribe-Geschichte — ein Ort, an dem mehr als 400 Jahre Handel,
Handwerk und menschliches Leben ihre Spuren hinterlassen haben. Der Hof erinnert an die Blitezeit der Stadt, ihre

Krisen und ihre Fahigkeit zur Erneuerung.

Heute lebt Kolvigs Gaard in neuen Rahmenbedingungen weiter, jedoch mit Respekt vor der Geschichte und den
vielen Leben, die sich Uber die Jahrhunderte innerhalb seiner Mauern entfaltet haben. Wo friher Waren gehandelt und

Zichorienwurzeln verarbeitet wurden, kommen heute Menschen bei Essen, Kaffee und guter Gesellschaft zusammen.

In unserem Kolvig legen wir Wert auf das Einfache und das Authentische — geschmackvolles Essen, guter Kaffee und
ein Ort, an dem man gerne verweilt. Hier ist Platz fur den Alltag ebenso wie fiir besondere Momente, fiir Gesprache,
Lachen und Ruhe.

Nehmen Sie Platz, geniel3en Sie die Atmosphare und lassen Sie die Schultern sinken.

Wir kimmern uns um das Essen, den Kaffee und die Ndhe — den Rest liberlassen wir Ihnen.



WAHREND SIE WARTEN

Kolvigs Spritz . gl. kr. 105,
Vadehavs-Wermut, hergestellt aus Wein vom Vester Vedsted Weingut, Bio-Rhabarberlimonade

Aperol Spritz. . gl. kr. 95/
Fransk Cider mit Granatapfel verfeinert - alkoholfrei .. ... ... .. ... ... .. ... ... ........ kr. 295,-/ gl. kr. 75,
Espresso Martini Hergestellt aus 4 cl Vadehavs Kaffee-Ginlikér und 2 cl Wodka. ... .. ...... ... .. ... .. ... ... kr. 109,
Valgfri Njord gin 4 cl mit Tonic oder Saft ... ... . . kr. 149,
Bombay gin 4 cl mit Tonicoder Saft ... ... . kr. 115,-
Redgrod Vadehavs Gin 4 cl mit Tonic oder Saft. ... ... ... ... .. . . kr. 129,
Vadehavs Gin 4 cl mit Tonicoder Saft. . ... .. . . kr. 129,
Vadehavs Brombasse 4 cl mit Tonic oder Saft .. ........... .. . . . kr. 129,
Cava Medien ROS€ Spanien. ... ... .. . . . . . kr. 4555/ gl. kr. 1105
Le Contesse Spumante Extra Dry italien. . ... ... . . . . .. .. kr. 4557/ gl. kr. 1105

ETWAS ZUM KNABBERN

Kleine Portionen zum Teilen — oder einfach zu einem Glas Wein

Gesalzene Mandeln ... kr.  45,-
OlIVeN . kr.  40,-
Chips aus Wurzelgemiise ... . kr. 45,
Crispy Pommes - Mit Aioli ... kr.  49,-
Korp mit Brot - Hausgemachtes Brot mit geschlagener Butter ... ... ... .. ........... ..................... kr.  65,-
Knusprige Schweineschwarten kr.  75,-

Knusprige Schweineschwarten, serviert mit Aioli, milder Senfcreme, Devil Jam und eingelegten Senfkérnern

ALLERGIEN / VEGETARIER

Bei Kolvig haben wir es uns zu unserer Prioritdit gemacht, lhre besonderen Wiinsche zu berticksichtigen.
Wenn Sie Allergien oder spezielle Erndhrungsbediirfnisse haben, wie zum Beispiel vegetarische Erndahrung,
informieren Sie bitte unser Personal, das Ihnen gerne dabei hilf, ein Meni nach Ihren Bedirfnissen und Vorlieben
zusammenzustellen. Wir bieten auch Produkte ohne Milch, Gluten und Zucker sowie Produkte ohne tierische

Zutaten an. Alles wird bei uns von Grund auf frisch zubereitet, daher zogern Sie nicht nachzufragen.



DER KLEINE HUNGER

Perfekt als Vorspeise — oder wenn der Appetit nicht so grof ist

Danische Austern . . .. . kr.

Widhlen Sie zwischen natur mit Tomaten-Zitrus-Salsa,
gratinert mit Muschelsauce und Havgus oder frittiert im Orlyteig mit TatarsofSe

Zwiebelsuppe . kr.

Kolvigs Interpretation der klassischen Zwiebelsuppe, vegetarisch zubereitet. Serviert mit Kasebrot.

Kolvigs CaesarSalat .. kr.

Romanasalat in Casardressing, serviert mit Brotcro(tons, Tomate und geriebenem Havgus
Zusdtzlich kénnen Sie bestellen:

Knuspriges Hdhnchen ... . kr.

Avocado Stulle auf Roggenbrot. . kr.

Avocado auf gerdstetem Roggenbrot mit Romanasalat, pochiertem Ei, geriebenem Gammelknas
und Tomatencreme

Casar Stulle auf Roggenbrot kr.

Knuspriges Hahnchen auf gerdstetem Roggenbrot mit Casardressing, Romanasalat
und geriebenem Gammelknas

Lachs Stulle auf Roggenbrot .. kr.

Hausgerducherter Lachs auf gerostetem Roggenbrot mit Hiittenkdse und Dill-Mayonnaise

Rt tatar . . kr.

Wihlen Sie zwischen mild oder scharf

Gehackt von danischem Rind, verriihrte Eigelbe und die geheime Marinade des Hauses
Serviert mit knusprigem Brot, Kapern, eingelegten roten Zwiebeln, Dill-Mayonnaise,
Wurzelgemiise-Chips und geriebenem Meerrettich

Moules frites. .. .. . kr.

Miesmuscheln in einer cremigen Sauce aus Sahne/WeiBwein, verfeinert mit Ingwer/Dill/Zitrone,
garniert mit frischen Krautern - Serviert mit Crispy Pommes frites und Aioli

Crispy Pommes - Mit Aioli ... kr.

49,-

85,-

89,-

50,-

)=

BOE

SOK

125,-

135,-



KOLVIGS KLASSIKER

Unsere ausgewdhlten Favoriten, von Grund auf mit hochwertigen Zutaten zubereitet

Kolvigs Teller .. kr.

Eine Variation aus Fisch, Meeresfriichten, Charcuterie von Ngrre Sgby Metzger, danischen Kasesorten
und SRem. Dazu wird frisch gebackenes Brot und Butter serviert.

Kolvigs Fishund chips ... .. . kr.

Unsere Interpretation des klassischen Gerichtes: Wir servieren eingebackenen Kohler, Crispy Pommes,
gebrannte Zitrone, Tatarsauce und Dillmayonnaise.

Zusdtzlich kénnen Sie bestellen:

Kolvigs Sternschnuppe . . ... .. kr.

Serviert mit paniertem und gedampftem Fisch, hausgerduchertem Lachs, Garnelen, Miesmuscheln und Spargel.
Dazu rote Sauce. Serviert auf in Butter gebratenem WeiRbrot.

Pariser Steak. ... .. . kr.

Serviert mit einem ca. 200 g groRen Steak aus hausgehacktem danischem Rindfleisch,
Rote Bete, Meerrettich, Kapern, Pickles, Zwiebeln und Eigelb.

Kolvigs burger kr.

Hausgebackenes Burgerbrotchen, ca. 200 g Steak aus hausgehacktem danischem Rind, Gammel Knas,
getrockneter danischer Rohschinken, eingelegte rote Zwiebeln, Gurke, Tomate, Salat und Dressing.
Dazu servieren wir Crispy Pommes mit Aioli.

Option fiir den Burger anstelle des Hacksteaks:

Vegetarisches Steak Wird ohne Kése und Schinken serviert, sofern nichts anderes gewiinscht wird.. ... . kr.
Knuspriges Hdhnchen .. . kr.
2 Hacksteaks, insgesamt ca. 400 g . . .. . . . kr.
Ribeye vom danischen Gastro-Kalb, ca.200g . .. .. . . . . . . ... kr.
Ribeye vom danischen Gastro-Kalb,ca.300g . .. .. . . . . . ... kr.

Zusdtzlich kénnen Sie bestellen:

Sauce Béarnaise. . . . ... kr.

209,-

195,-

15,-

229,-

175,-

185,-

195,-
205,-
279,
339,-
399,

40,



KOLVIGS STEAKS

Zu allen Steaks werden sautiertes Gemlise, Crispy Pommes und Aioli serviert

Hacksteak - aus hausgehacktem dénischem Rind

Steakvon ca.200 8. ... . .. kr.
Steakvon ca. 300 8. . .. . kr.
Paniertes Hihnchensteak, ca. 200 g. ... . .. . . . . kr.

Ribeye - vom dénischen Gastro-Kalb
Steakvon ca. 200 8. . .. . . kr.
Steakvon ca. 3008 kr.

Filet - vom dénischen Gastro-Kalb

2xSteakvonca. 1008 . . kr.
2xSteakvonca. 1508 . .. kr.

Pilzsteak - veganes Steak aus Pilzen
Auf Anfrage wird das Gericht vegan zubereitet

1Steakvonca. 1008 .. . . .. kr.
2xSteakvonca. 1008 . kr.

Zusdtzlich kénnen Sie bestellen:

Als Pfeffersteak - gebraten mit grobem Pfeffer und scharfem Senf ... . . .. . . . . . . . . ... kr.
Sauce Béarnaise. . .. kr.
Pfeffersauce. ... ... . kr.
Whisky-Sauce .. kr.
Kleiner griiner Salat . .. . kr.

ETWAS ZU TUN

Bei Kolvig darf es gerne gemiitlich sein.

155,-
195,-

225,-

325,-
385,-

355,
425,

210,-
255,-

+ 25,
40,
40,
40,
55,

Wahrend die Kiiche arbeitet, sind Sie herzlich eingeladen, ein Spiel zu spielen oder etwas Spielzeug mit an den Tisch zu

nehmen. Das gilt sowohl fiir Kinder als auch fur Erwachsene.
Verliert man, kann man immer ein Dessert bestellen und es noch einmal versuchen — das hilft meist.

Denken Sie daran, die Spiele zuriickzulegen, damit auch der nachste Tisch Freude daran haben kann.



DIE KLEINSTEN BAUCHE

Einfache und vertraute Gerichte fiir Kinder unter 13 Jahren
Alle Hauptgerichte werden mit Rosinen, Gemiisesticks und Obst serviert

HAUPTGERICHTE

Pasta mit Fleischsauce - Serviert mit geriebenem Havgus kdse ... ... ... ... .. ... . ... .. ... ... ... ... . kr.
Fischfilet mit Remoulade - Serviert mit Crispy Pommes. . .. ... ... ... kr.
Kinderburger - Serviert mit Crispy Pommes ... ... ... kr.
Kinder Fish und Chips - Serviert mitRemoulade ... ... .. . .. kr.
Wiirstchen mit Pasta - Serviert mit Remoulade . ... ... ... .. .. . kr.
Kolvigs Piratenteller . kr.

Fir die kleinen Piraten, die lieber ein bisschen vom Rest des Tisches plindern, als selbst zu bestellen

Serviert mit Rosinen, Gemusesticks und Obst, inkl. Teller, Besteck und Adelhardt-Saft, Limonade oder Milch

DER SUSSE HUNGER

Ein stifSer Abschluss des Essens

Créme Briilée - Serviert mit Sorbet .. .. . .. kr.
Cake - Wahlen Sie zwischen Brownie, Miirbeteigkuchen & Karottenkuchen . ... ... . ... ... .. ... .. ..... .. kr.
Zusatzlich konnen Sie bestellen: Hausgemachtes Vanilleeis ... ... ... ... ... ... . .. kr.
Eis mit Schokoladensauce. .. ... .. . . kr.
Pandekager med is - Serveres med marmelade ogsukker ... ... ... .. ... kr.
Zusatzlich konnen Sie bestellen: Schokoladensauce . . ... ... ... .. . . kr.

Dénische Arla Unika Kasesorten - Serviert mit Konfitiire, knusprig und Kompott.

3 verschiedene Kasesorten. . . ... .. .. . .. kr.

109,-

109,-

139,-

139,-

109,-

75,

119,-

60,-
30,-

75,-
757

20,-

109,-



KALTE GETRANKE

Eiswasser Pro Person gratis beim Kauf eines anderen Getrdnks ............. ... .. ... ..............

Erfrischungsgetranke
Wahlen Sie zwischen Pepsi, Pepsi Max, Apfelsine, Lemon oder Faxe Kondi Free

Coca Cola oder Coca Cola Zero
Flasche 25 cl. ...

Adelhardt Erfrischungsgetranke
Holunder 27,5 Cl ...
Rhabarber 27,5 cl. . .

Adelhardt Saft .. .

Wahlen Sie zwischen Holunder, Apfel, Schwarze Johannisbeere/Limonade, Rhabarber,
Himbeere/Stachelbeere, Cranberry oder Limonade

Tonic-Wasser von Fuglsang . ... . ... . .
Widhlen Sie zwischen Indian Tonic, Pink Grape, Mediterranean Tonic oder Ginger Beer

Smoothies

Blaubeere, Banane, Apfelsaft und weiBe Schokolade ... . .. . . . . . . . . .. . .
Waldbeeren, Banane, Apfelsaft und Milchschokolade. .. ... ... .. .. .. .. .. .. . .. . .. ... ... ... ... ..

25,-

42,
54,-
65,-

40,
49,
59,-

105,-

55,-

55)3

55,-

55)3

55,

69,-
69,-



WEINKARTE

Fragen Sie das Personal nach einer erweiterten Weinkarte

WEISSWEIN

Chardonnay Gocce italien - Sizilien .. ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... kr. 295,-/ 172 fl.
Tokaj Furmint - Chateau Dereszla Ungarn.............. ... ... ... ... .. kr. 435,-/ 1/2 fl.
Riesling Trocken Deutschland . ... ... ... . .. ... .. . .. . .. .. ... . ... ... . kr. 475,/ 172 fl.
Pinot Grigio - Fidora italien .. ... ... .. .. .. .. .. .. ... ... . ... .. .. kr. 475,-/ 172 fl.

ROSE

Der Rosé des Hauses .. ... ... .. .. .. . . . ... kr. 295,-/ 1/2 fl.
Tramari Rosé - Feudi di San Marzano italien.......... .. ... .. .. .. ... kr. 415,-/ 172 fl.
Cabernet Cortis, Vester Vedsted Vingard Ddnemark .......... ... .. kr. 495,-/ 172 fl.

ROTWEIN

Nero d’Avola Gocce italien - Sizilien .. ............ .. ... .. . .. .. .. ....... kr. 295,-/ 1/2 fl.
Lust auf Rot Deutschland . .. .. ... . . . .. . . . . . kr. 435,-/ 1/2 fl.
Cotes du Rhone Maison Pierrond Frankreich . ........... ... .. .. .. .. .. kr. 435,-/ 172 fl.

Ripasso Costa Regale Lenottiitalien................ ... ... ... ... ... .. kr. 545,-/ 1/2 fl.

MOUSSIERENDE

Cava Medien ROSé Spanien. . ... ... .. ... . . . .
Le Contesse Spumante Extra Dry italien. . ........ ... . . . . . . ... .. .. ...

DESSERT/PORT

Torelli Brachetto italien. ... ... . . . .. . . . . . . . . . kr. 495,-/ 1/2 fl.
Tawny Port Ramos Pinto. .~

ALKOHOLFREIER WEIN

Alle alkoholfreien Weine haben 0,0 % Alkohol

HVID

Chardonnay Le Petit Etoile Frankreich. ... ...... ... ... .. ... ... ... . ... kr. 345,-/ 1/2 fl.
Fermence Chardonnay Frankreich. .. ...... ... ... ... ... ... ... . ... ... . kr. 475,/ 1/2 fl.
Riesling Scout Deutschland. ... ... .. . .. . .. .. ... ... .. .. kr. 475,-/ 172 fl.

ROSE

Le Petit Etoile Rose Frankreich. ... . .. .. . .. . . . . . . .. .. ... .. .. ... . kr. 345,-/ 1/2 fl.

R@GD

Carbernet Sauvignon Frankreich ... ... ... ... .. ... . ... ... ... ... . ... .. kr. 345,-/ 172 fl.
Fermence Pinot Noir Frankreich. . ... ... .. ... .. .. .. . . . .. .. ... .. .. ... kr. 475,-/ 172 fl.

MOUSSERENDE

Cava Vega Medien Frankreich ...... ... ... ... . . . . . . . . . . .
Franzosischer Cider. . ... . . . .

Verfeinert mit Granatapfel — alkoholfrei

kr. 175,-/ gl.
kr. 255,-/ gl.
kr. 280,-/ gl.
kr. 280,-/ gl.

kr. 175,-/ gl.
kr. 240,-/ gl.
kr. 305,-/ gl.

kr. 175,-/ gl.
kr. 255,-/ gl.
kr. 255,-/ gl.
kr. 325,-/ gl.

kr. 455,-/ gl.
kr. 455,-/ gl.

kr. 305,-/ gl.
kr. 595,-/ gl.

kr. 205,-/ gl.
kr. 280,-/ gl.
kr. 280,-/ gl.

kr. 205,-/ gl.

kr. 205,-/ gl.
kr. 280,-/ gl.

kr. 395,-/ gl.
kr. 295,-/ gl.

kr.
kr.
kr.

kr.
kr.
kr.

kr.
kr.
kr.
kr.

kr.
kr.

kr.

75,
105,
115,
115,

75,
100,-
125,-

75,
105,-
105,-
145,-

110,
110,

125,
95,-

85,-
115,
115,

85,

85,
115,-

95,-
75,-



FASSBIER

Fassbier von Fuglsang
Wahlen Sie zwischen pilsner oder Black Bird

KleiN kr.
MRl kr.
GroR . kr.

Spezialbier vom Fass
Wahlen Sie zwischen Royal Blanche, Anarkist New England IPA oder Affligem Double

Klein . kr.
Mittel . kr.
RIBE BRYGHUS
Alle als 0,5 Liter
Rad Lager by Skovmose. . . kr.

Hergestellt von Ribe Bryghus in Zusammenarbeit mit Kolvig by Skovmose.
Dieses Bier ist vom roten Geschmack des Klosterbiers inspiriert, daher auch sein Name ,,Rgd Lager”!

Wir haben es mit Zitronenthymian aromatisiert. Diese Thymian-Variante verleiht ihm eine leicht blumige
Zitrusnote, unterstreicht den Hopfengeschmack und sorgt mit einem Hauch Honig fiir einen runden und
ausgewogenen Geschmack. Alc. 5,7%

Blond Ale. . .. kr.

Ein belgisch inspiriertes goldenes Ale mit leichtem Geschmack und schéner weifser Schaumkrone.
Gebraut mit Zitrushopfen, der dem Bier eine charakteristische Frische und einen késtlichen Geschmack verleiht.
Alc. 5,7%

Brown Ale. . kr.

Ein traditionelles englisches Ale mit rotbrauner Farbe und schéner Schaumkrone. Brown Ale wird mit fiinf
verschiedenen Malzsorten gebraut, die dem Bier seinen harmonischen Geschmack verleihen. Alc. 6%

Black Ale . . kr.

Ein dunkles Ale mit starkem Geschmack und weicher Schaumkrone, inspiriert vom irischen Stout. Alc. 6,2%

Forars Ale . kr.

Ein goldenes Ale mit weicher Schaumkrone und einem charakteristisch feinen Bittergeschmack.
Gewdirzt mit Wacholder und Koriander — und einem guten Schuss Tallisker Whisky aus Schottland.
Alc. 6,4%

Marsk Hvede. . . . kr.

Ein helles Weizenbier, gebraut mit zwei Malzsorten — Pilsner Malz und hellem Weizenmalz.
Es ist zusdtzlich mit getrockneter Zitrone gewiirzt. Ein frisches Sommerbier. Alc. 5,3%

Vikingebryg kr.

Ein gutes, starkes Rotbier vom Typ Bock — gebraut zu Ehren der déinischen Wikinger, die auszogen
und das erste Marketing fiir Dénemark schufen.

Vikingebryg hat einen guten frischen Hopfengeschmack vom amerikanischen Cascade-Hopfen. Alc. 6%

Dagmar ist ein erfrischendes Mittagsbier. Das Bier ist goldbraun dunkel mit einer einfachen Malzkomposition und dem

49,
69,-
95,-

69,-
89,-

95,-

95,-

95)3

95,-

95,

95,-

95,

95,

leichten, frischen Geschmack des unverwechselbaren Simcoe-Hopfens. Wir haben das Bier zu Ehren von Kénigin Dagmar

gebraut, die von 1206 bis 1213 sieben Jahre lang Kénigin von Ddnemark war. Alc. 2,7%



Vadehavsbryg. .. . kr.

Ein Pilsner, inspiriert von der frischen Natur des Wattenmeeres. Das Bier wird mit hellem Malz gebraut und
mit Bliiten und Beeren aus dem Wattenmeer gewiirzt. Das Bier wird mit Cascade-Hopfen trockengehopft
—das verleiht ihm zusdtzliche Frische. Alc. 6%

ReMIS N . . kr.

Remise Pilsner ist ein frisches und leicht gehopftes Pilsner, das als ,Hausbier” von Remisen gebraut wird.

Nach 14 Jahren im Stadtzentrum von Ribe zog das Ribe Bryghus im Friihjahr 2020 in das alte Bahnhofsgebdude
der Stadt aus dem Jahr 1875. Heute wird in dem renovierten, geschichtstrichtigen Gebéude Bier gebraut und
ausgeschenkt. Alc. 4,3%

Langgaard Porter ... kr.

Ein Porter mit extra Hopfen. Das Bier wird mit sieben verschiedenen Malzsorten gebraut — und mit etwas
Sternanis gewlirzt. Rued Langgaard, der dem Bier seinen Namen gab, war Komponist und Organist am
Dom zu Ribe und wdre 2018 125 Jahre alt geworden. Langgaard war ein grofSer Porter-Fan. Alc. 6,9%

Ein doppelt gehopftes klassisches IPA - mit frischem Hopfenaroma der drei Hopfensorten Magnium, Citra
und Cascada. Alt. 5%

v

N =

0D LAGER 0D LAGER || ROD LAC

Royal Pilsner 0,0% 0,331 .. .. . kr.
Royal Classic 0,0% 0,331 ... . . . kr.
Heineken 0,0% 0,331 .. . kr.
Erdinger Weiss 0,5% 0,51 . .. . kr.
San Miguel 0,0% 0,21 .. kr.
Anarkist Hazy Ipa 0,5% 0,33 1. ... .. kr.

Anarkist Lager, American Easy 0,5% 0,44 1. ... ... ... ... ... . .. kr.

95,-

95,

95,-

95,-

558

558

55,-

89,-

55,-

65,-

89,-



WARME GETRANKE

Unseren Kaffee servieren wir mit Vollmilch. Sollten Sie andere Wiinsche haben, geben Sie uns gerne
Bescheid. Erhdiltlich sind auch fettarme Milch, Mandelmilch (Kr. 10,-), Hafermilch (Kr. 10,-) und Sojamilch (Kr. 10,-)

Kaffee

L TaSSe kr.
Kleine kanne 3 Tassen. ... ... . kr.
GroRe kanne 6 Tassen. .. ... ... kr.

Kaffee — Stempelkanne

Kleine kanne 4 Tassen. .. .. ... kr.
GroBe kanne 6 Tassen. ... . kr.
Cappuccino

Doppelschuss .. ... kr.

Café au Lait

Doppelschuss .. ... kr.
Espresso

Doppelschuss .. ... kr.
Cafe Latte

Doppelschuss .. . . kr.

Cafe Cortado

Doppelschuss .. . . kr.
Americano

Doppelschuss .. . . kr.
Chai Latte

Widhlen Sie zwischen Tiger Spice oder Orca Spice (zuckerfei)

Normaler ChaiLatte. .. ... . . . kr.
Chai Latte mit doppelt Espresso. ... . . . kr.
Warmer Kakao mit Schlagsahne. ... .. .. . . . kr.
TeeproBeutel kr.

Sehen Sie unsere Auswahl an der Bar

40,
95,-
165,-

125,
175,-

55,

55,-

52,-

55,-

55,

52,-

48,
68,

55,-

BOE



EISKAFFEE

Geriihrt mit Eiswiirfeln, Sirup und Milch
Doppelter Shot. .~ . kr. 69,

Gemischt mit Vanilleeis, Sirup und Milch
Doppelter Shot. . . kr. 99,-

BEVOR DU GEHST

Alle mit mindestens 4 cl Alkohol

Irischer Kaffee .. ... . kr. 109,
Kaffee mit Whiskey, braunem Zucker und Schlagsahne

Mexikanischer Kaffee ... .. .. . kr. 109,
Kaffee mit Tequila, Kahlua, Rohrzucker und Schlagsahne

Gronlandischer Kaffee . ... . kr. 109,

Kaffee mit whisky, Kaffeelikdr, Orangenlikdr und Schlagsahne

Bailey-Kaffee. .. ... . . kr. 109,
Kaffee mit Baileys und Schlagsahne

PRariSaCr. . kr. 109,
Kaffee mit Rum, Rohrzucker und Schlagsahne

RumToddy. . kr. 109,
Tee, Zitrone, Rum und Rohrzucker

Espresso Martini. .. ... . kr. 109,

Espresso-Shake eis mit Wodka und Kaffeelikor



SPIRITUS

Rom

El Dorado Rom 12 Jahre ... kr.
Ron Zacapa. . . .. kr.
Rom Diplomatico .. ... . . . kr.
Whisky

Talisker SKy kr.
Lagavulin 8 Jahre. .. kr.
Lagavulin 16 Jahre ... kr.
Aberlour 12 Jahre . kr.
Cognac

Cognac VS Francois VOYEer ... kr.
Cognac XO Chateau Fontpinot Frapin. ... .. . kr.
Likor

Baileys. kr.
Walcher OrangelikOr. .. kr.
Kaffeelikdr von Vadehavs Spirits . kr.
Brombasse von Vadehavs Spirits. ... ... kr.
Akvavit / Schnaps

Aalborg Akvavit ... kr.
Linie Akvavit. . kr.
Bitter

Gammel Dansk. . kr.
- EnKelt . kr.
Fernet Branca .. ... . . kr.

70,-
109,-
79,

755
75-
139,
75,

75,
119,-

65,
75
85,
85,-

40,-
45,

45,
45,
55,-



KOLVIGS TISCHBUFFET

Das Angebot gilt vom 2. Januar bis 1. November
Weihnachtsessen kann vom 1. November bis 30. Dezember genossen werden

Tischbuffet bei Kolvig pro Person - Nur gegen Vorbestellung ... ....... ... ... ..................... kr.

Mindestens 2 Personen und muss mindestens 24 Stunden im Voraus bestellt werden.
Kinder unter 12 Jahren: kr. 249,-

Essen zum Mitnehmen pro Person . kr.

Mindestens 10 Personen, andernfalls wird ein Aufpreis von kr. 250,- pro Bestellung berechnet.
Kinder unter 12 Jahren: kr. 249,-

In eigenem Lokal pro Person. .. ... ... .. kr.
Mindestanzahl hangt vom Wochentag und der Jahreszeit ab
Kinder unter 12 Jahren: kr. 249,-

349,-

349,-

349,-

KOLVIGS SOZIALE MEDIEN

Wir teilen laufend tolle Angebote, Offnungszeiten und nehmen Sie mit in die Kiiche

— Folgen Sie uns tber den QR-Code links (Facebook) und rechts (Instagram).







